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ROGILD SUFLESI

1 adet yumurta+2 adet yumurtanin sarisi+6 adet yumurtanin aki
1 su bardagi tozgeker

Yanim cay kasigi vanilya

Iki buguk su bardagi sut

10 corba kasigi un

4 corba kasigi tereyagi

2 kahve fincani portakal suyu

Yumurta, yumurta sarilari, tozseker ve vanilyay! iyice ¢irpin. Kaynamig sitlin 1/4[2lin0 azar azar ve sUrekli
karigtirarak ekleyin. Unu ilave edin. Kalan situ de ekledikten sonra tim malzeme 6zlesene dek karigtirin. Orta
ateste koyu krema kivami alana dek pigirin. Ocaktan alip, ilindiktan sonra tereyagini ilave edin.Portakal lik6r{
ekleyip, hafifce sulandirin. Ayri bir yerde az miktarda tuz ilavesiyle yumurta aklarini kar gibi olana kadar ¢irpip,
karigsima ekleyin. Yaglanip, tozseker serpilmis bir firin kabina dékup, 180 derece firinda 30 dakika pisirin.
Finndan alip, sicak servis yapin.
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