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ROBIN KEK

2 tath kasigi rafine yag

120 gr (1/2 su barda@i) seker

30 gr (1/4 su bardagi) un

90 gr (1/2 su bardag) kuru Gztm

60 gr (1/3 su bardagi) badem (cekilmis)
60 gr (1/3 su bardagi) ceviz (dévilmis)
1 kahve kasiJi yenibahar

1 kahve kagiJi targin

1 limonun kabugu (ince rendelenmis)

6 yumurtanin sarisi

6 yumurtanin aki

Surubu:

60 gr (1/4 su bardagi) seker

1/2 su bardagi su

3 damla limon esansi

Once, finninizi orta sicakhga (180°C) getirip, Isitiniz.

1,5 kg'lik halka bi¢imi bir kalibi, 2 tatl kasigi rafine yagla yaglayiniz. Kalibi kagit pecete tstline ters olarak
kapatip, fazla yagini akitiniz.

BuyUk bir kasede seker, un, kuru Gzim, badem, ceviz, yenibahar, targin ve limon kabugu rendesini karistiriniz.
Tahta bir kasikla, yumurta sarilarini teker teker, strekli ¢irparak ekleyip, kaseyi bir kenara birakiniz. Yumurta
aklarini blyUk bir kasede, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla yumusak kuleler olusuncaya kadar ¢irpip,
madeni bir kasikla hazirladiginiz karigima katiniz. Karigimi yagladiginiz kaliba dékip, firnda 40-50 dakika, kekin
ortasina batirlan bir sis temiz ve kuru olarak ¢ikana kadar pigiriniz.

Bu arada surubu yapmak igin, seker, su ve limon esansini ki¢Uk bir tencerede, orta ateste sirekli karigtirarak
eritiniz. Karnigim kaynamaya baslayinca atesi kisip, 3 dakika daha kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alarak
bir kenarda sicak kalmasini saglayiniz. )

Kalibi firindan ¢ikarip, 5 dakika sogumaya birakiniz. I¢ kenarlarinda ¢cepegevre bicak gezdirip keki gevsettikten
sonra, atese dayanikl bir cam tabagi kalibin tstline koyup, tersyiiz ediniz. (Kekin kolayca ¢cikmasi gerekir.)
Surubu kekin Ustlne dokip, keki 5 dakika daha firinda pisirdikten sonra, sicak olarak yada soguttuktan sonra
servis ediniz.

Not: Fazla tath keklerden hoslanmayanlar, surubunu hazirlamayabilirler.
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