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ROBESPIERRE (ITALYA)

2 kisilik

250 gramlik biitin dana bonfile
Biberiye

Taze yesil biber

Tuz

Karabiber

Roka

Bonfilenin her yerini 1zgarada pembelesene dek pisirin. Cok keskin bir bigak yardimiyla bonfileyi ince dilimler
halinde kesin. Dilimlerin her birini stre¢ filmin arasina koyarak, et tokmagiyla hafifce dévin. Dilimlerin Gzerine
taze biberiye serpin. Dilimleri hafifce yaglanmis firin tepsisine dizin. 250 derece firinda 3 dakika pigirin. Firindan
¢ikardiktan sonra dilimlerin Gzerine tuz ve karabiber serpin. Dilimleri servis tabagina, ortasi bos kalacak sekilde
dizin. Ortadaki bogluga roka yapraklari ve dilimlenmis biberi koyarak, servis yapin.
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