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RISOTTOLU DANA KABURGA

https://www.elele.com.tr

On pisirme igin:

500 g dana kaburga
1 It sebze suyu

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet defne yapragi
1 dal biberiye

1 dal taze kekik

10 adet tane karabiber
Risotto igin:

80 g Arborio piring

3 adet kugkonmaz
40 g sogan

1 dis sarimsak

25 g tereyagi

25 g parmesan peyniri
20 g zeytinyagi

200 ml sebze suyu
Sunum igin:

Cherry domates
Arpacik sogan

100 ml soya sosu

50 g bal

Tencerede kaburga 6n pisirme malzemelerini ekleyip 4-5 saat kisik ateste pisirin. Bir tavada risotto igin sodani
ve sarimsagi zeytin yaginda soteledikten sonra, Arborio pirincini ekleyip 5 dakika kavurun. Sebze suyunu 3
adimda ekleyip, piringler pismeye yakin haglanmis kuskonmaz dilimlerini, tereyagdi ve parmesani ekleyin.
Tabagda risottoyu, pisirilen kaburgayi ve bir yerde ¢ektirilen soya sos ve bal ile hazirladiginiz sosu kaburganin
Uzerine koyup, domates ve arpacik sogan ile stsleyip servis yapin.
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