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RISOTTO

500 gr Yasmin pirinci

1 adet kuru sogan

2 adet taze sogan

3 kaglk tereyagi

2 kaglk zeytinyagi

2 adet tavuk bulyon ya da 6 bardak tavuk suyu
1 su barda@i elma suyu (yoksa 2 ¢orba kasigi elma sirkesi)
1 su bardagi rende parmesan

5 adet dogranmis kuru domates

Tuz

Karabiber

Kuru sogani kip kip, yesil sodani incecik halka dograyin. Tencereye zeytinyagdini ve tereyagini koyun. Kizdirin.
Kuru sogani 1-2 kere gevirin. Pirinci ekleyin. Piring ve seffaflagsmaya baglayana kadar ¢cevirmeye devam edin.
Tavuk suyunu ve elma suyunu karigtirin, sicak kalmasini saglayin. Tavuk suyundan bir kepge ilave edin.
Karistirmaya devam edin. Tavuk suyu ¢ektiginde, bu islemi, piringler dise gelecek kivama gelene kadar
uygulayin. Tavuk suyu yeterli olmazsa, eklemeye devam edin. Rendelenmis parmesani ilave edip karigtirin.
Domatesleri, taze sodanlari servis sirasinda ekleyip, ¢evirin.
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