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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RISOTTO (DUDUKLU)

https://yemek.name

1 adet orta boy sogan

400 gram arborio pirinci
800 ml tavuk suyu

1 su barda@i tavuk suyu
1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
100 gram parmesan peyniri
1 yemek kasigdi tereyadi

Sogani kiguk kiglk yemeklik dograyin.

Tencereye zeytinyadi ile birlikte alin ve orta ateste ¢ok pembelesmeyecek sekilde kavurun.

Kavurdugunuz sodanin Uzerine pirinci ekleyerek biraz daha soteleyin

Tavuk suyunu ekleyerek pirinci karigtirin.

DUdukld tencerenin kapagdini kapatin 2 dakika yUksek ateste pisirdikten sonra ocagin altini kisin ve pirinci 7-8
dakika daha pisirin.

Ocaktan aldiginiz risottonun igine tereyagdini ekleyerek hizlica karistirin.

Sonra rendelenmig parmesan peynirini ekleyin ve tekrar karistirin.

Karistirma islemi bitince servis tabagina alin.
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