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RISOTTO ALLA PESCATORE

Risotto Pirinci 300 g
Zeytinyadi 40 ml

Sogan 1 adet

Karisik Deniz Mahsulleri 400 g
Balik Suyu 1 It

Domates Sosu 100 g
Feslegen 10 yaprak
Maydanoz 2 demet

Soganlar zeytinyaginda kavurduktan sonra, Gzerine piring ilave edilerek tekrar kavrulur. Daha sonra Uizerine
baska kapta kaynatilan balik suyu yavasca ilave edilerek risotto pisirilir. Pismeye yakin karisik deniz
mahsullerini eklenerek 5-6 dakika daha pisirilir. Feslegen, kiyllmig maydanoz, tuz, karabiber ve zeytinyadi ilave
edilerek akici bir risotto kivami olana kadar karistirlir. Risottoyu cukur veya hafif oval bir tabagda alinip, tGzerine
feslegen ve sizma zeytinyag ilave edilerek servis edilir.
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