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RICOTTA VE SOMON FUMELI FLAN

12 gr. yaprak jelatin

50 gr. parmesan peyniri
100 gr. krema

200 gr. somon fime dilim
2 yemek kasigi yag

400 gr. ricotta peyniri

10 dal feslegen

Tuz

Karabiber

Yaprak jelatinleri soguk suda 10 dakika bekletin. Bir tavada margarini eritin, kremay! ekleyin, jelatinlerin suyunu
sikarak onlarida ekleyin. Parmesani rendeleyip ekledikten sonra pisirin. Sogumaya birakin. Soguduktan sonra
ricotta, feslegen, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. )

18-20cm ¢apinda bir kalibi kenarlarindan digar tagacak gekilde streg filmle kaplayin. Uzerini somon flimenin
yarisiyla (100gr) kaplayin. Ustine hazirladiginiz karigimin yarisini dékiip diizgiince yayin. Kalan somonuda
karistirip ekleyin. Karisimi en Uste dokiin. Kaliptan tagsan streg filmle tzerini dizgince kapatin.

Buzdolabinda en az 3 saat dinlendirin.
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