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RICOTTA VE PORTAKALLI DONUT

https://www.elele.com.tr

310 ml (170 gr) kek unu

2 cay kasigi kabartma tozu

60 ml (50 gr) pudra sekeri

15 ml portakal rendesi

3 blyuk yumurta, hafifge ¢irpiimig
225 gr ricotta peyniri

1 cay kasig vanilya

Kizartma igin aygicek yagi
Sisleme igin pudra sekeri

Unu, kabartma tozunu, bir fiske tuzu ve sekeri eleyin. Portakal kabugu rendesini, yumurtalari, ricotta ve
vanilyay! ilave edip karigtirin. Fazla karistirmamaya dikkat edin.

Kalin bir tabaka yagi tavaya dokin ve orta ateste isitin. Yag i1sininca kizgin yaga karisimdan bir kagik dokun.
Karisim bitene kadar pisirme islemini tekrarlayin. Donutlarin rengi altin sarisina déntince atesten alin ve kagit
havluya dizin. Pudra sekeri ile stsleyin ve ilik ¢gikolata sosu ile servis edin.
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