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RICOTTA TOPLARI

Kullanilan malzemeler

# 500 gr Ricotta peyniri

# 2 yumurta

# 4 yemek kasigi rende Parmesan peyniri
#100 grun

# 2 cay kasigi kuru feslegen

# 1 cay kasigi tuz

# Karabiber

1- Yumurtalar Ricotta peyniri ile birlikte ¢irpin. Daha sonra diger malzemeleri ekleyin.
2- Bir kasik yardimiyla karigsimdan ceviz buyUkligunde toplar ayirin.
3- Fritdze yerlestirin ve 180°C isida kizartin.

ipucu: Ricotta peyniri yerine, Brocciu (Korsika peyniri) deneyin. Feslegenli domates sosu egliginde servis edin.
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