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RICOTTA PEYNIRLI RAVIOLI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet yumurta

2 su bardagi un

100 gram ricotta peyniri

3 dal ince kiyilmig taze feslegen
Tuz

Karabiber

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 dig sarimsak

2-3 adet ¢eri domates

Oncelikle hamuru igin derin bir kaba unu alip, yumurtanin sarilariyla sert bir hamur yogurun. Yumurta aklarini
ayirin. Hamuru toparlamakta zorlanirsaniz gok az su ilave edebilirsiniz. Hamurun Gzerini kapatip en az 30-40
dakika dinlendirin. I¢ harci igin; ricotta peyniri, kiyllmig taze feslegen, tuz ve karabiberi karigtirip kenara alin.
Dinlenen hamuru (g esit pargaya bollp yuvarlayin. Cok az un serperek merdane yardimiyla agin. Uzerine
yumurta aki striin. Istediginiz boyutta kare seklinde kesin. Hargtan bir tath kagsidi alarak hamurun yarisina
aktarin. Diger yarisini Gzerine kapatin. Kenarlarina aparat yardimiyla tirtikli sekiller verebilirsiniz. Dilerseniz ¢ay
bardagiyla hamuru yuvarlak kesebilirsiniz. Diger tarafta tencerede suyu kaynatin. Hazirladiginiz raviolileri
tencereye alip 4-5 dakika haglayin. Ravioliler haglanirken ayri bir tavaya zeytinyagini ve ince kiydiginiz
sarimsaklari ekleyip soteleyin. Raviolileri tavaya ekleyip bir ka¢ dakika tavada gevirin. Ocaktan almaya yakin
Uzerine feslegen yapraklari, ikiye kesilmis kiraz domates ekleyip harmanlayin.
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