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RICOTTA PEYNIRLI RAVIOLI

https://acunn.com

2 yumurta

2 su bardagi un

Yanim yemek kagigi zeytinyagdi
Iciigin:

200 gr ricotta peyniri

1-2 dal ince kiyilmig taze feslegen
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta aki

1~2 dal taze feslegen

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

Kiraz domates

Hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta karistirip yogurun. Hamurun Gzerini kapatip 30 dakika dinlendirin.
Bu esnada peynirli harci hazirlayin. Bir kapta ricotta peyniri, kiyllmig taze feslegen ve baharatlari karigtirin ve
ardindan hamuru tge boéllp yuvarlayin. Gok az un serperek merdane yardimiyla a¢in. Uzerine yumurta aki
sarin.

Hargtan bir tath kasigi alarak hamurun yarisina aktarin. Diger yarisini Gzerine kapatin. Tirtikli bigak ile kare
seklinde kesin.

Tencerede yeteri kadar su kaynatin. Hazirladiginiz raviolileri tencereye alip 4-5 dakika haslayin. Ayri bir tavaya
zeytinyagini ve ince kiydiginizsarimsaklari ekleyip soteleyin.

Hasladiginiz raviolileri tavaya ekleyip 3-4 dakika soteleyin. Ocaktan almaya yakin Uzerine feslegen yapraklari,
ikiye kesilmig kiraz domates ekleyip harmanlayin.

Istege goére peynirli harcin Gzerine, pesto sosu ekleyerek yeni bir aroma elde edebilirsiniz. Raviolinin tadin
alabilmek ve sofranizi giizellestirmek igin, patates salatasi ile birlikte servis edebilirsiniz.

Not: Ravioli hamurunu acarken bitiin yumurta kullanmak yerine, yumurtanin sarisina agirlik verin. Hamurun su
eklemeden yogdrulmasi icin, sert bir kivami olmalidir. Lezzetini arttirmak igin, haglanan ravioli makarnasini
tereyaginda soteleyebilir; hamurunun diizgin olmasi igin makarna makinelerini kullanarak sekil verebilirsiniz.
Hamurun birbirine yapismamasi i¢in, su kaynadiktan sonra i¢erisine 2 damla limon ve zeytinyadi damlatmaniz
fayda saglayacaktir.
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