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RICOTTA PEYNIRLI GNOCCHI

1 su bardagi risotto

3,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin

1 adet bliyUk boy domatez

1 dis sarimsak

1 su bardagi ine kiyilmis feslegen

1 cay bardagi rendelenmis permasan

Un, tuz, ricotta peynirinizi iyice kanstirin. Hamur kivamina gelene kadar yogurun.

Un serpilmis temiz bir tezgahta hazirladiginiz hamuru rulo serit haline getirin. Ince olacak.

Seritleri bigakla 1,5-2 cm uzunlugunda kesin. Birbirlerine yapismamalari igin unlayin.

Kaynamis suyun igine atin 3-5 dakika haslayin.

Sos icin sarimsadi margarinle ¢evirin. DOmatesi rendeleyip ekleyin. Feslegeenleri ince sekilde dograyip ekleyin.
Suyunu ¢ektirip pisen gnochileri ekleyin. Rende parmesanida ekleyip servis yapin.
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