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RIBOLLITA
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200 gram kurutulmus beyaz fasulye
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 adet havug

2 adet kereviz sapl

1 adet pirasa

4 adet olgun domates

200 gram kara lahana veya ispanak
4 dilim bayat ekmek

1 litre sebze suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi biberiye

Kurutulmus beyaz fasulyeleri bir gece dnceden suya koyarak bekletin. Ertesi gln, fasulyeleri stiziip yikayin ve
tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su ekleyip yumusayana kadar haslayin. Haglanan fasulyeleri siiziin ve bir
kenarda bekletin.

Sogan, sarimsak, havug, kereviz ve pirasayi ince ince dograyin. Domatesleri rendeleyin veya dograyin. Kara
lahana veya i1spanagi yikayip dograyin.

Buyuk bir tencerede zeytinyagini isitin. Sodan ve sarimsagi ekleyip yumusayana kadar soteleyin. Havug, kereviz
ve pirasayi ekleyip birka¢ dakika daha soteleyin. Ardindan rendelenmis domatesleri ekleyin ve karigtirin. Tuz,
karabiber, kekik ve biberiyeyi ekleyin.

Sebze suyunu tencereye ekleyin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra kara lahana veya ispanagi ekleyin.
Yumusayana kadar pisirin. Haglanmig fasulyeleri ekleyip karistirin ve birkag dakika daha pisirin.

Bayat ekmek dilimlerini kli¢cUk pargalara bélerek corbaya ekleyin. Ekmekler iyice yumusayip ¢orbayla
butiinlesene kadar karigtirarak pisirin.

Ribollita’y kaselere servis edin ve izerine biraz zeytinyagdi gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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