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REZIDANS KURABIYESI

1 paket premium tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 cay kasigi toz zencefil

1 cay kasigi tarcin

3 adet karanfil

1 paket kabartma tozu

2 su bardadi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Yumusak tereyagdi, seker ve yumurta mikserle ¢irpilir. DévilmuUs karanfil, zencefil, targin, nisasta ve kabartma
tozu ilave edilir. Kisa sire karistirdiktan sonra ele yapismayan kivama gelene kadar azar azar un eklenerek
yogrulur. Hamurdan kiguk kayisi kadar pargalar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir. 190 derece sicak firina verilir.
Acik pembe renk alana kadar pisirilir.
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