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REZENELI TAHAN ASI

1 su bardagi tarhana
3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca
1 tath kasidi rezene
7 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

4 corba kasigi siviyag

Tarhana 3 su bardak suya islatilir. Bu arada sarimsak ince Kiyilir. Tencereye yag konur, sarimsak ve salga
konur, 3 dakika kavrulur. Rezene, tuz, suyuyla birlikte tarhana ve kalan su eklenir. Strekli karistirarak bir tagim

pigirilir.
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