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REZENELI SOMON IZGARA

4 parca Derili Somon Fileto (Her biri yaklasik 150 g)
2 Cay Kagigi Tuz

2 Adet Klicik Rezene Kok

4 Corba Kasigi Eksi Krema

3 Dis Kiyilmig Sarimsak

1 Adet Kigik Kirmizi Sogan, ince kiyilmig

1/2 Demet Roka

Kizartma Yagi

Baligin pullari temizlenir. Somon filetolarin Gzerine tuz serpilir. Daha sonra bir firga yardimiyla filetolar yaglanir.
Filetolarin derili kismi altta kalacak sekilde 1zgarada yaklasik 5 dakika pigirilir. Filetolar ters cevrilerek, diger
taraflar tavada yaklasik 2 dakika kizartilir.

Rezene kokleri yikanir, uzunlamasina dogranir ve ince dilimler olacak sekilde ¢apraz kesilir. Eksi krema ve
sarimsak karistirilir, daha sonra bu karisima rezene kokleri ve kirmizi sogan ilave edilir.

Izgara somon filetolar roka ve rezene yatagi Gzerinde servis edilir.
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