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REZENELI SOMON FILETOSU

icindekiler

2 adet somon filetosu (her biri yaklagik 200 g)
2 Tatl kasidi rezene

50 g (1 ¢orba kasidi) tereyagi

1/2 limonun suyu

tuz ve karabiber

Somon filetolarina tuz ve karabiber ekin ve Uzerlerine rezene tanelerini serpin. Somonlari, tutacak aksesuari
takilmis haldeki plakanin tzerine koyun ve 8 dakika Buharli Pigiricide pisirin. Tereyagini eritin ve limon suyu
ilave edin. Baliklarin derilerini ¢ikararak bir tabaga yerlestirin. Uzerlerine limonlu tereyagini dékin ve servis

yapin.
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