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REZENELI PIZZA

75 gr margarin

4 su bardagi un

2 su bardagi ik stt

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasidi tuz

200 gr rezene

2 adet sivri biber

2 adet domates

100 gr kasar peyniri

2 adet yumurta

Hamur igin unun ortasini agip eritilmis margarin, maya, st ve tuz ekleyip yumusak bir hamur elde edin. 45
dakika dinlenmeye birakin.

Rezeneleri suda haglayin. Haglanan rezeneleri, sivri biberi, domatesi ve yumurtayi rondoya koyup karigtirin.
Dinlenen hamurdan pargalar koparip uzun uzun agin.Uzerine hazirladiginiz rezeneli hargtan koyun. En son
olarak kasar peyniri rendesi serpip 200 derece isinmisg firinda pisirin.
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