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REZENELI PILIC SALATASI

4 adet Banvit Pilic G6gUs Bonfile (serit kesilmis)

125 ml portakal suyu

2 corba kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tozseker

300 gr kok rezene (ince piyaz dogranmisg)

80 gr siyah zeytin (cekirdekleri ¢ikariimig, iri dogranmig)

3 adet taze sogan (iri dogranmisg)

2 adet orta boy portakal (dilim dilim ayrilmis, i¢ zarlari temizlenmis)
1 adet orta boy kivircik marul (iri dogranmig)

Kalin dipli ve yayvan tavayi iyice isitip, etleri yerlestirin. Tavayi hafifce sallayarak, etlerin her tarafi altin sarisi
renk alincaya kadar, yaklagik 5-6 dak. pigirin.

Portakal suyu, zeytinyagi ve tozgekeri, tozseker eriyinceye kadar hafifge girpin.

Et, rezene, zeytin, sodan ve portakal dilimlerini harmanlayin. Uzerine zeytinyadh portakal suyunu gezdirip, iyice
karistirin.

Etli karisimi marul yapraklarinin Gzerine yerlestirip, servis yapin.
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