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REZENELI LEVREK MARINE
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40 g levrek fileto derisiz (Parmak buytikItigtinde ince ince kesin)
Sosu igin:

1 adet limon

1 kasik zeytinyagi

1 fiske tuz

1/2 gay kasigi toz seker

1 tatl kasigi elma sirkesi

Suslemek igin:

1 adet rezene (¢ok ince, piyaz seklinde kesip limonlu suyun iginde bekletin)
2 adet kokteyl domates

1 tath kasigi doimalik fistik

1 tutam dereotu

Sos malzemelerinin hepsini karistirip, yogun kivamda sos elde edin. Ardindan kesmis oldugunuz levrekleri igine
koyup, yaklasik iki saat bekletin.

Tabagda rezeneyi tutam halinde koyup, tizerine marine ettiginiz levrekleri ilave edin. Stislemek igin kokteyl
domates, dereotu ve dolmalik fistiklari kullanin.
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