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REZENELI KUZU

Yarim kg kusbasi kuzu eti
2 adet orta boy sogan

1 corba kasigi zeytinyagi
Yarim kg taze rezene
Yeteri kadar su, tuz
Terbiye igin:

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJi et suyu

1 adet limon

Servis igin:

Kiyllmis taze sogan

Eti tencereye alip, tGzerini 6rtecek kadar sicak su ilave edin ve et yumugayana dek pisirin. Soganlari piyazlik
dograyip, zeytinyaginda soteleyin. Uzerine eti ilave edip sotelemeye devam edin. Dogranmis rezene ekleyip,
tuzunu ayarlayin. Rezene yumusayana dek pisirin. Terbiye i¢in un, et suyu ve limon suyunu iyice karistirin. Azar
azar yemege ilave edip, bir tagim kaynatin. Servis tabaklarina alip, Gzerine kiyilmis sodan serpigtirerek servis

yapin.
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