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REZENELI KALAMAR

https://www.elele.com.tr

1 paket dondurulmus kalamar
1 demet rezene

1 sogan

4 sivri biber

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 dis ezilmis sarimsak

Tuz

Karabiber

Rezeneyi yikayip stzin. Yesil dallarindan birkag dal ayirin. Kalamari dondurucudan ¢ikarip hi¢ bekletmeden
tencereye alin. Kisik ateste suyunu gekene kadar pigirin. Ayri bir tencerede zeytinyagini isitin. Yemeklik
dogradiginiz sogani pembelesinceye kadar kavurun. Kalamarlari, iri dogradiginiz sivri biberleri, ezilmig
sarimsagi ve iri parcalara bolinmus rezeneyi ilave edin. 10 dakika daha pigirin. Taze rezene yapraklariyla
susleyip sicak servis yapin.
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