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REZENELI FIRIN LEVREK

https://migros.com.tr

1 adet levrek

5 dal taze sogan

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

30 gr. kuip kesilmis tereyag!
2 adet taze rezene

3 adet defne yapragi

30 ml. zeytinyagd!

5 adet kligUk boy taze patates
5 gr. paprika

10 gr. rezene tohumu

Tuz

Karabiber

1. Taze soganlari ince ince Kiyip genis bir kaba koyun.

2. Rezeneleri, dereotu ve maydanozu ince ince kiyip ekleyin.

3. Levregi kurulayip yagh kagit serilmis bir firin tepsisine alin.

4. Hazirladiginiz harci baligin karnina doldurun.

5. Tereyagdini kucUk parcalar halinde baliga ilave edin.

6. Araya defne yapragini koyun.

7. Patatesleri kabuklarini soymadan yikayip kuruladiktan sonra elma dilimi seklinde dograyin.
8. Genis bir kaba alip izerine zeytinyagi, paprika, rezene, karabiber ve tuz serpip harmanlayin.
9. Patatesleri tepsiye, baligin etrafina yerlegtirin.

10. Onceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika pisirip servis yapin.
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