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REZENELİ EKMEKLER

Malzeme:
2 adet kurutulmuş domates
50 gram Bizim Mutfak Teremyağ
1 adet soğan
2 baş rezene

Kurutulmuş domatesleri yumuşaması için sıcak suda ıslatın. Sonra suyunu süzüp iyice kıyın. ve Teremyağ’ın
içine atın. Rezenelerin başlarını ayırıp ince ince dilimleyin ve ısınmış az yağlı tavada kızartın. Soğanı doğrayıp
aynı tavada kızartın. Ekmeği dilimleyip tost makinesinde kızartın. Sonra domatesleri sıcak ekmeklerin üzerine
paylaştırın. En üste kızarttığınız rezene ve soğan dilimlerini koyup servis yapın.
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