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REZENELI BISKUVI

Kullanilacak malzeme (20 biskivilik):
100 gram un,

50 gram tereyad,

1 kasik rezene tohumu,

yeteri kadar sit ve tuz.

Yapimi: Unu elekten gegirerek yogurma mermerinin Usttine dékmeli. Ortasini gukurlagtirnp yumusatiimig ve
kicUk pargalara bdlinmus yag!, tuzu koymali. Damla damla katilacak sitle hamuru yogurmali. Hamur, kivamini
bulunca bunu pargalara ayirmali. Her pargayi 6nce bir, sonra iki avugla bastirarak ve yuvarlayarak birer grissini
biciminde uzatmali. Elde edilecek grissinileri beser santim boyunda parcalara ayirmali.

Rezene tohumlarini serperek yaymali. Her parga hamuru bunlarin Gstinden yuvarlaya yuvarlaya gegirip birka¢
rezene tohumunun yapismasini temin etmeli. Hafif¢e yaga bulanmis firin tepsisine bu hamur pacalarini iki avug
arasinda yavasca bastirdiktan sonra aralikli olarak dizmeli. Tepsiyi orta isili firina strtp biskvilerin yizleri nar
gibi kizarincaya kadar orada tutmal..

Tepsiyi firindan ¢ikardiktan sonra biskivilerin sogumasini beklemeli. Sonra bunlar bir tabaga alip servis
yapmall.

© lezzetler.com tarif no:12917 » adi:Rezeneli Biskiivi « gonderen:DARI « indirme tarihi:14.04.2025 - 14:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rezeneli-biskuvi-vt9696
http://www.tcpdf.org

