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REZENELI BALIK GORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi igin): 1 kilo ¢esitli balik
1 bas sogan,

2 dis sarimsak,

1 demet maydanoz,

olgunlarindan 4 domates,

1 avuc kadar rezene uclari,

5 ¢orba kasi§i zeytinyad,

8 dilim tost ekmegi,

1 tutam safran

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Baliklarin pullarini kaziyip iclerini temizleyip ve bol akarsuda yikayin.

Derin bir tencereye bes kasik zeytinyagdiyle rendelenmis sodani, sarmisagi ve yikanip kiyllmis maydanozun
yarisini koyup tencereyi atese oturtun. Sodanlar pembelesinceye kadar karistirarak kavurun. Sodanlar
pembeleglikten sonra kabuklari soyulmus, cekirdekleri ¢ikartilmig ve kiicik parcalara dogranmis domasetlerle
rezene uclarini ve suda eritilmig olan safrani katin. Suyu koyulagincaya kadar sal¢ayi kaynatin. Sonra baliklari
iclerini katin, baliklarin Ustiind drtecek kadar sicak su koyun; tuzunu, biberini serpin. Tencerenin kapagini rtin.
Atesin isisini artirarak ¢orbayi 8-10 dakika pisirin. Atesten indirmeden dnce kalan kiylmis maydanozu yemege
serpin. Sonra isitilmig olan servis tabagina bosaltin ve kizarmig tost ekmegi dilimleriyle birlikte servis yapin.

Bu corba genellikle ¢ok sulu olmaz. Bununla birlikte ¢corbayi fazla sulu isteyenler bali§i kaba koyduklarinda bir
bardak fazla su koyabilirler.
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