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REZENE TURSUSU

https://migros.com.tr

3 adet taze rezene

1 adet portakal

5 gr. tane karabiber
500 ml. elma sirkesi
20 gr. seker

50 gr. deniz tuzu

10 gr. rezene tohumu

1. Rezeneleri ince ince dilimleyin, kapakli bir kavanozun igerisine yerlestirin.

2. Portakalin da kabuklarini soyup, zarlarini temizleyerek dilimleyin ve kavanoza ekleyin.

3. Diger taraftan Ug bardak suyu, sirke, tuz ve seker ile kaynatin.

4. Kaynattiginiz suyu da kavanoza ekleyip, rezene tohumunu ve tane karabiberi ekleyip agzini sikica kapayin.
5. Oda sicakliginda 5-6 giin bekletin.
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