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REZENE TURŞUSU

https://migros.com.tr

3 adet taze rezene
1 adet portakal
5 gr. tane karabiber
500 ml. elma sirkesi
20 gr. şeker
50 gr. deniz tuzu
10 gr. rezene tohumu

1. Rezeneleri ince ince dilimleyin, kapaklı bir kavanozun içerisine yerleştirin.
2. Portakalın da kabuklarını soyup, zarlarını temizleyerek dilimleyin ve kavanoza ekleyin.
3. Diğer taraftan üç bardak suyu, sirke, tuz ve şeker ile kaynatın.
4. Kaynattığınız suyu da kavanoza ekleyip, rezene tohumunu ve tane karabiberi ekleyip ağzını sıkıca kapayın.
5. Oda sıcaklığında 5-6 gün bekletin.

© lezzetler.com tarif no:108874 • adı:Rezene Turşusu • gönderen:Göksen • indirme tarihi:22.05.2024 - 05:30

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rezene-tursusu-vt79326
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/rezene-tursusu-108874.jpg
http://www.tcpdf.org

