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REZENE PURELI FENER BALIGI

Eyip Seving

800 gr fener baligi

2 yemek kasigi aycicek yagdi
2 blyUk rezene

4 adet kabak

4 adet havug

4 adet patates

2,5 yemek kagigi tereyagi
Frenk sogani

Tuz

Karabiber

Taze kekik

Fener baliklarini temizleyin. Tavada kizdirdiginiz aygicek yaginda 3-5 dakika hafif¢e pisirin. Tuz ve karabiberini
ekleyip bir firin kabina alin ve 12 dakika firinlayin. Rezeneyi haglayip 50 gr tereyagdi ve bir miktar tuz ile
karistirarak pure haline getirin. Haglanmis sebzeleri kiip kiip dograyip kalan tereyaginda sote edin. Firindan
¢ikan fener baliini rezene puresi Uzerinde, sote sebzeler egliginde taze kekik dallariyla ve Frenk sogani ile
sUsleyerek servis edin.
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