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REYHANLI YOGURT CORBASI

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Yarim demet reyhan

3 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi un

3 ¢corba kasigi yogurt

4 su bardagi su

Tuz, nane

Tencereye 4 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler yumusayincaya kadar
pisirin. Yogurdu 1 corba kasigi unla ¢irpin, gorbanin i¢ine doékiin ve 5 dakika daha kaynatin. Karigtirip sicak ya
da soguk ikram edin. Sicak ikramlarda sarimsak ve kirmizibiber yagda yakilip Gzerine gezdirilir ve kiyilmig kuru
reyhan eklenir. Soguk ikramlarda ise nane ve yine bol reyhan ekleyip ikram edin.
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