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REYHANLI VE PESTO SOSLU PizzA

1 kg.Un

3 kasik yag

25 gr seker

25 grtuz

1/2 kg su

10 gr yag maya

1 'er tatl kagigi reyhan, feslegen,
4-5 adet domates

200 gr. hazir domates puresi

2 dis ezilmis sarimsak

1 'er tath kasidi pulbiber, karabiber, tuz
1 kase hazir pesto sosu

Suyun bir kismiyla, sekeri ve tuzu ekleyerek mayayi eritin. Maya képuk kiipUk olunca, un, suyun kalani ve yagi
ekliyerek gok yumusak bir hamur yapin. 10 dakika dinlendirdikten sonra tekrar yogurun, elastik bir hamur elde
edin. Uzerini kapatarak en az 1 saat mayalandirin. Mayalanan hamurun gazini alip, 10 esit parcaya bdltn . 4-5
adet domates blenderden ¢ekilir ve 200 gr. hazir domates presi ve hazir pesto sosu ile karnstirilir. 2 dis ezilmig
sarimsak, 1 'er tatli kagigi reyhan, feslegen, yag, pulbiber, karabiber, tuz eklenir. Bu karigim pismemis pizza
hamurunun Uzerine surilir. Onceden isitiimis firina konur. Pismeye yakin dilediginiz pizza tist malzemesini
koyun.
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