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REYHANLI VE CEVIZLI TARHANA CORBASI

Malzeme:

1 su bardagi tarhana

8 su bardagi su

yarim su bardagi ¢ekilmis ceviz
2 ¢orba kasi@i kurutulmus reyhan
1 corba kasigi Teremyag

Tuz, karabiber

Toz halindeki tarhanayi su ile karistirarak kaynatin. KiicUk bir tavada Teremyag'l erittikten sonra cevizi
soteleyin. Kurutulmus reyhani ekleyip kaynamis ¢orbaya ilave edin. Daha sonra tuzunu ve karabiberini ayarlayip
tatlandirdiktan sonra servis yapin.
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