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REYHANLI SEBZELI PILAV

3 su bardagi piring

3 su bardagi su veya et suyu

1 adet kiip dogranmis kuru sogan

1 adet kirmizi etli biber (dogranmis)
1 su barda@ haslanmig misir

5-6 dal taze reyhan

1 cay bardadi haglanmig bezelye

1 adet haglanmig patates (kUp dogranmis)
Tuz

2 adet kesme seker

3 kasik tereyadi veya

1 cay bardagi zeytinyad

1 adet defne yapragi

Pirinci tuzlu sicak suda bekletin. Nisastasi gidene kadar yikayip, stizin. Sodani, yagda soteleyin, tuz, seker,
defne yapragi, 1-2 damla limon suyu, 3 su bardadi su koyun, kaynatin. Pirinci kaynayan suya ilave edip,
karistinn. Kaynamaya baslayinca ocagdin altim kisin, 20 dakika pigirin. Kirmizibiber, bezelye, patates, misir
koyup, harmanlayin. Reyhan yapraklari ile stsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:119573 « adi:Reyhanl Sebzeli Pilav « gdnderen:Ay Giil « indirme tarihi:26.03.2025 - 16:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/reyhanli-sebzeli-pilav-vt87607
http://www.tcpdf.org

