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REYHANLI PILIC KOFTESI

https://www.posta.com.tr

500 gr. pilic kiyma

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 adet rendelenmis kuru sogan
Yarim demet maydanoz
1,5 su bardagdi ekmeK igi

1 corba kasigi feslegen

1 tath kasidi reyhan

1 cay kasigi pul biber

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Sogani ve maydanozu yerlestirin. Uzerine zeytinyagi siirerek ok ince kiyin. Tim malzemeyi, baharatlarla
beraber iyice yogurun. Elinizle ceviz buytkluginde parcalar koparip yuvarlayarak sekil verin. Yaglanmis firin
tepsisine kofteleri 160 derecede, altin rengi alincaya kadar pisirin. Arzu ederseniz, kéftelerinizi teflon tavada da
kizartabilirsiniz.
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