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REYHANLI PATLICAN CORBASI

MALZEMELER:

2 adet orta boy patlican
1 fincan bulgur

4 dis sarimsak

2 adet domates

4 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi kekik

4 dal reyhan

1 tath kasidi toz kirmizibiber
10 bardak su

Tuz

HAZIRLANISI:

Bulguru bir tencerede haglayin. Sonra patlicanlar soyup tavla zar blyukliginde keserek bulgurun dakika
pisirmeye birakin. Daha sonra dogradigimiz sarimsaklari, domatesleri de ilave edin. Kivam aldiktan sonra,
kekik, dogranmig reyhan ve tuzu katip zeytinyadinda toz biber, kizdirarak gorbanin Gzerine dékerek servis edin.
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