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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REYHANLI KESME HAMUR CORBASI

THY Skylife

5 su bardagi et suyu

1,5 cay bardag eriste

3 domates

1,5 yemek kagsidi tereyagi
1 ¢orba kasigi kuru reyhan
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Et suyunu tencereye alip kaynatin. icine eristeleri atin ve pisirmeye birakin. Tereyagdini eritin ve igine kuru
reyhani ilave edin. Domatesleri rendeleyip tuz ve karabiberle beraber tereyagina ekleyin ve pigirmeye birakin.
Sos pistikten sonra gorbanin igine dokin. Iki dakika daha kaynatip ¢orbayi servis edin.
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