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REYHANLI EZOGELIN CORBASI

1 cay bardagi mercimek

Yarim ¢ay bardagi piring

Yarim ¢ay bardagi bulgur
1 sogan

1 kasik salca

Tuz

Reyhan

Siviyag

Su

Tencereye piring, mercimek ve bulguru alip yikadiktan sonra 3-4 su bardagi su koyup hagliyoruz. Ayri bir
tencereye siviyag ve ince rendelenmis sogani alip kavuruyoruz. Salgayi da ekleyip kavurduktan sonra haglanan
mercimekli harcimizi tencereye doklp suyunu tuzunu ve baharatini ekledikten sonra kapagdini kapatip kisik
ateste 10 dakika pigirip atesten aliyoruz ve servis yapiyoruz.
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