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REYHANLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi kalin bulgur

4 su bardag et suyu

3 yemek kasigi tereyagi

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet carliston biber

1 su bardagi nohut

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasidi kuru reyhan

Sogani, ¢arliston biberi ince kiyin. Siviyagda pembelesinceye kadar kavurun. Domatesi dodrayip ilave edin.
Kavrulunca bulguru katin. 1-2 dakika kavurun. Nohutu aksamdan islatip, haglayip stiziin. Bulgura nohutlari ilave
edin. Et suyu, karabiber, tuz ekleyip suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirin. Demlenmeye birakin.
Tereyagini tavada kizdirip, Gzerine dékin. Reyhan katip karigtirin. Sicak servis yapin.
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