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REYHANLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 adet sogan

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 demet reyhan

3 corba kasigi tereyagi
Tuz karabiber, nane
Yarim demet taze reyhan

Oncelikle tencerede soganlari tereyaginda 5 dakika kavurun. Uzun geritler halinde kesilmis biberleri,
domatesleri ekleyip kavurmaya devam edin. Uzerine bulguru ekleyip kavurmaya devam edin. Suyunu tuzunu
ekleyip kapagini kapatip 30 dakika kadar pisirin. Isteyen igine kiyilmis dereotu ve bol taze reyhan ekleyebilir. 5
dakika daha pisirip 10 dakika demlendirin. Servis yaparken kaselere koyup servis tabagdina ters gevirin. Sicak
ikram edin.
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