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REYHAN SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

2 adet domates

1 yemek kagigr margarin

1 yemek kagigi salca

1/2 su bardagi peynir rendesi
2-3 dis sarimsak

Yarim bag maydanoz

Yarim su bardagi kuru reyhan
Yeterince baharat

Tencereye yaklasik 3-4 litre su koyup kaynatin

Bir corba kasigi tuz ilavesinden sonra 1 paket makarnayi veya istediginiz kadar miktari suya atip ara sira
karistirarak pigiriniz.

Makarnayi stzin(z.

Bir tencereye margarini koyup kizdiriniz.

Rendelenmis 2 adet domatesi, 1 yemek kasigi salcayi ekleyip kivami koyulagincaya kadar pisirin.
Sarimsaklari,peynir rendesini, kekigi, pulbiberi, tuzu ve kuru reyhani ekleyip 1-2 kez karistirip ocagin altini
kapatin.

Dogranmis maydanozlari ekleyin. Stzilmls makarnayi da sosa ekleyip,1-2 kez karistirin.
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