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REYHAN SERBETI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 It sicak su

3 yemek kasigi toz seker

1 demet reyhan (sapi ve yaprag! birlikte)
Yarim limon suyu

1 adet cubuk targin

2 adet karanfil

Oncelikle reyhanlar saplariyla birlikte temizleyip, yikayin. Stizdikten sonra genis bir tencerenin igine alin.
Uzerine kaynamis sicak suyu, sekeri ve limon suyunu ilave edin. Seker eriyene kadar karistirip, tencerenin
agzini kapatin ve sogumaya birakin. Kesinlikle kaynatmiyoruz. Kaynamig suyun iginde bekletilerek yapilan bir
serbet. Soguduktan sonra serbeti stiziin. Slrahiye koyup, buzdolabinda soduttuktan sonra servis edebilirsiniz.
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