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REYHAN SERBETI

1 blyUk demet taze reyhan yapragi
6 su bardagi su

1.5 su bardagi toz seker

Yarim limonun suyu

Istege gére 1 gubuk targin

Buz

Bir tencereye 6 su bardagdi suyu ekleyin kaynatin. Ardindan altini kapatip reyhanlari ve sekeri ekleyin karistirin.
Karigim oda sicakligina geldiginde limonu ekleyin. Eger tar¢in koyacaksaniz onu da bu agsamada ekleyin.
Karisimi slizgegle stzin. Elde ettiginiz serbeti stirahiye aktarin. Buzdolabinda 2 saat sogumasini bekleyin.
Servis yapmadan dnce bardaklara buz koyun Gzerine soguk reyhan serbeti koyun.
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