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REYHAN SERBETI

5 ila 6 adet limon tuzu

1 demet reyhan

6 su bardagi sicak su

6 yemek kasi§i toz seker (¢ok tatl sevmeyenler 4 yemek kasidi olarak da tercih edebilirler)

Oncelikle reyhanlar glizelce yikanir ve tencereye yerlestirilir.

Akabinde Uzerine kaynamis sicak su, seker ve limon tuzu eklenir.

Sonra toz seker eriyene kadar karistirilir ve tencerenin agzi kapatilir.

Ayrica iglemler esnasinda serbet kaynatiimaz. Sicak suyun icerisinde bekletilerek hazirlanir.
Akabinde sogumaya birakilir.

Devaminda tencerenin igerisindeki reyhanlar stizgeg ile stizllerek ¢ikartilir.

Sonrasinda glizelce sogutulan serbet tiketilebilir.
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