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REYHAN SERBETI

https://www.hurrivet.com.tr

yarim demet taze reyhan
2 yemek kasigi toz seker
2 adet limon tuzu

2,5 su bardagi kaynar su

Reyhanlari kalin saplarindan ayirip iyice yikayin ve stiiziin. Suyu kaynatin. )

Toz geker ve limon tuzunu sirahiye koyun. Reyhanlari stirahinin igine ekleyin. Uzerine kaynattigimiz suyu ilave
edin ve kapagini kapatin.3 saatin sonunda serbetimiz hazir. rengi istedigimiz gibi oldu. Iginden reyhanlari stizip
serbeti soguk bir sekilde servis edebilirsiniz.
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