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REYHAN SERBETI

1 demet reyhan

3/4 su bardagi seker

2 ¢ay kasigi limon tuzu
4 dis kuru karanfil

3 adet ¢ubuk targin

6 su bardagi kaynar su

Reyhan demetini bagdin Gzerinden keselim.

Bol su ile yikayip durulanmasi igin bir kenara kaldiralim.

Bir tencereye hazirladiginiz malzemelerden geker, limon tuzu, karanfil ve targini ekleyelim.
Ustlne durulanmaya biraktiginiz reyhanlari ekleyip kaynattiginiz suyu dékelim.

Seker eriyinceye kadar giizelce karistiralim ve demlenmeye birakalim.

Soguduktan sonra serbeti siizip bir stirahiye koyalim.

Ardindan serbeti siizerek bir stirahiye alip sogumasi igin dolaba koyalim.
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