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REYHAN SERBETI

1 demet reyhan

10 tath kasigr seker

3 adet karanfil

1 adet cubuk targin

Dilediginiz miktarda limon suyu

ilk olarak demet olan reyhani bir tasin igerisine koyun ve icerisine birkac damla sirke ekleyerek suyun igerisinde
bekletin.

Daha sonra reyhanlarin iyice temizlenmesini saglayin.

Reyhanlari iyice yikadiktan sonra bir tencerenin igerisine bir demet reyhani ekleyerek, icerisine 1 litre su ilave
edin.

Daha sonra tencerenin igerisine limon suyunu, cubuk targini ve karanfili ilave edin.

Malzemeleri ilave ettikten sonra tencerenizin kapagini cam bir kapakla kapatin.

Reyhan serbeti ilk olarak mavi, daha sonra mor, son olarak ise kirmizimsi bir renk alacaktir.

Karigimi 15 dk boyunca tencerede beklettikten sonra igerisindeki malzemeleri bir sizge¢ yardimiyla stizerek
servis edebilirsiniz.

Servis ederken igerisine buz eklemek tadinin daha glizel ve serinletici olmasini saglayacaktir.
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