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REYHAN SERBETI

1 demet mor reyhan

1 su bardagi toz seker (miktarini dilediginiz gibi ayarlayabilirsiniz)
1,5 ¢ay kasig! limon tuzu

4 dis karanfil

2 adet gubuk targin

1,5 litre kaynar su

Reyhanlari bol suyla yikayin ve sularinin siiztlmesi icin kenara alin.

Seker, limon tuzu, karanfil ve gubuk targini tencereye alin.

Reyhanlari da tzerine ekleyin.

Malzemelerin Uzerine énceden kaynattiginiz sicak suyu dokdn.

Seker eriyene kadar karistirin ve kapagini kapatip serbetinizi dinlenmeye birakin.
Soguduktan sonra siizlip slrahiye alin ve buzdolabina kaldirin. Buzla servis edin.
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