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REYHAN BOREGI

200 Gr Sana Hamurisi
1 Kg. Ispanak

3 Adet yutka

300 gr kasar peyniri

1 Adet yumurta sarisi
300 gr pastirma

3 Adet havug

Margarinin cok azini ayirip kalaniyla yufkalarin hepsini tek tek yaglayin.Kalan margarinin yarisinda ¢ok ince
kiyllmig 1spanak yapraklarini kavurun.Diger yarisinda da rendelenmig havucu kavurun.Bir yufkanin Gzerine
Ispanak yapraklarini yayin.Uzerine ikinci yufkayi serin.Onun da Gzerine pastirmalari ve dilimlenmis kagar
peynirlerini koyun.Ugtnci yufkay da Gizerine serin.Onun da tizerine kavrulmug havucu yayin.Rulo bigiminde
katlayin.ikiye kesin.Yaglanmis firin tepsisine koyun.Uzerine yumurta sarisi stirtin.200 derece firinda 35 dakika
kadar pisirin.Dilimleyerek servis yapin.
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