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REVANI

4 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i irmik

1,5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Yumurta ve sekeri ¢cok iyi bir sekilde ¢irpin. Bazi tariflerde yumurta sarisi akindan ayrilir ve ayri ayri ¢irpilir sonra
birlestirilir. Ama benim tarifim daha kolaydir. Girpilan yumurtalarin Gzerine diger sivi malzemeleri ekleyip tahta
kasikla karigtirin. Unu, irmigi, limon kabugunu, kabartma tozunu ve vanilyay: i¢ine ilave ederek yavas yavas
¢irpin. Bu karigimi yaglanmig kalibin icine dokup 180 derecedeki firinda 40 dakika pismeye birakin. Bu arada
serbetini hazirlamak igin sekeri ve suyu kaynatip igine limon suyunu ekleyin. Sogutun ve firindan ¢ikan revaninin
Uzerine doékin. Dilimleyip servis yapin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 08.05.2024
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