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REVANI

125 Gr Sana Klasik Kase
3 Kahve Fincani yodurt

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

4 Su Bardag toz seker

6 Kahve Fincani un

4 Kahve Fincani toz seker
1 Bardak hindistancevizi
1 Kahve Kasigi karbonat

Once serbeti hazirlayin.Su ve sekeri derin bir tencereye alip iyice kaynatin.Serbeti ocaktan indirmeden limon
suyunu ilave edip 5 dakika daha kaynatin.Serbeti bir kenara alip sogumaya birakin.Girpma kabinin igine
yumurta ve sekeri alip iyice ¢irpin.Yogurt,un,karbonat ve eritilmis sana yagi ekleyip karistirin.Onceden isinmig
170 dereceli firnda keki Gzeri kizarana kadar pisirin.Firindan ¢ikarttiginiz keki dilimleyip Gzerine serbeti
doékin.Serbetini ceken tatlinizi Gzerine hindistan cevizi serperek servis edin.
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